APERITIVO
PREISELBEER NEGRONI

Campari, Gin, Vermouth, Preiselbeere
16%

1330

SPEISENKARTE

DURCHGEHEND VON 12:00 - 21:00 UHR

SEIT

MARTINI GANSLMENU

VORSPEISEN

VARIATJON VON
HAUSGERAUCHERTER GEBEIZTES FILET VOM HEIMISGHEN ZANDER ..........oooooo 24
_ GANSEBRUST mit roter Ribe, Créme fraiche und Dill
mit Kiirbis, Brioche und i
Americano-Traubensent VARIATION VOM NEAPOLITANER KURBIS............oooooeoeee 19
28 mit Schottenspitzkase, Dotter und Il Nostro Trauben-Senf
 GANSLDASHI MARINIERTER KALBSTAFELSPITZ oo 24
mit Gdnseleber-Raviolo L o
8 mit eingelegtem Rhabarber, Mandeln und Frisée

BUTTERWEIGH GEBRATENE GANSEKEULE

- mit Klassischen Beilagen: Blaukraut, kandierter TAFELSPITZSUPPE ... .9
. Grapefruit, Servettenknadel und Wacholderjus mit kleinem Kaspressknidel oder Griessnocker
: 48
CREMESUPPE VOM SELLERIE........... o oo 16
DAS EANSEH DER BLAUEN GANS mit Wildschweinkrokette, Quitte und Haselnuss
Weies Schakoladenmousse, Kumquat und HAUSGEMACHTE ARTISCHOGKEN RAVIOLI 97
Engelshaar ~ . DL e .
by mit jungem Spinat und schwarzem Herbsttriiffel
4-Gang Meni 105 als Hauptgang 34
3-Gang Meni mit Vorspeise 89
3-Gang Menii mit Suppe
éAIIa unsere Gadnse kommen vom Gafliigel-é H A U P T G E R I G H T E
: hof Tiefnig in Oberdsterreich :
SALTIMBOGGA VOM FASAN....... oo 38
Kl k mit Topinambur, Kohlsprossen und Thymianjus
aSSI Br IN OLIVENOL KONFIERTES LACHSFORELLENFILET ..o 36
TARTARE VOM NATURRIND 23/29 mit Griinkohl, gelber Ribe und Erdépfel Nidel
120 /200 GRAMM
. mit Senfkaviar, GEGRILLTES BAGHSAIBLINGSFILET ....... oo, 39
Artischockenchips und Gartenkresse mit roten Linsen, Fisolen und Prosciuttoschaum
KALBSLEBER ooer KALBSBRIES 29 CREMIGES KAROTTENRISOTTO ..o 29

mit Erdé&pfelpiree und Zwiebelsauce

DAZU
Spinat-Artischocken-Gemiise 8

mit Semmelstoppelpilz und Salzzitrone
mit gebackener Entenleber +12

VEGETARISCHE GRAMMELKNODEL ..o 32
mit Kiirbis, Schnittlauch und Ricottacreme
AUS DEM BUTTERSCHMALZ PFANDL 0SSOBUCCO VOM TAUERNHIRSCH.... oo 3
WIENER SCHNITZEL VOM mit Rahmpolenta, Schmortonjate und Brokkoletti
HEIMISCHEN KALBSRUCKEN 36 ROSA GEBRATENER REHRUCKEN AUS SALZBURGER JAGD ... 46

AUSGELOSTES BAGKHENDL 29

serviert mit Erdapfel-Gurkensalat
und handgerdhrten Preiselbeeren

mit Petersiliencreme, Radicchio und Portweinfeigen

OFENFRISCHES KRUSTENBROT, HAUSGEMAGHTE KRAUTERPASTE AUS UNSEREM KRAUTERGARTEN, OLIVENOL,BUTTER, TISCHKULTUR 6

Unsere Servicemitarbeiter informieren Sie gerne iiber mdgliche Allergene in unseren Speisen.
Bitte beachten Sie, dass wir Rechnungen nur tischweise ausstellen. Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive Mehrwertsteuer.




