= WEINEMPFEHLUNG
= SPEISENKARTE | zunseance
~— 2022 SAUVIGNON BLANG JAKOBI
— WEINGUT GROSS & GROSS
— s SUDSTEIERMARK
L DURCHGEHEND VON 12:00 - 22:00 UHR \‘\ RO FLASCHE 430
o "\PRO 6LAS 7
%r/
VORSPEISEN S
) ) MARINIERTE BURRATINA «.......omeeee e, == 2%
""""""""" Allmentarl mit griinem Spargel, Rhabarber und Basilikum
PROSCIUTTO CRUDO SPARGEL-ERDBEEREN-SALAT ........oeoeeeeeeeeeeeeeee e 191724
AUS SAURIS mit Rucola, Mandeln und Schafsfrischkdse
16 MONATE GEREIFT FRUHLINGSKRAUTERSALAT ......oooco oo 19724
. mit gebeizter Lachsforelle, Haselniissen, Radieschen und Honigdressing
SELBST EINGELEGTES GEMUSE MARINIERTER KALBSRUCKEN ... .26
PORTION 19% mit Vogerlsalat-Erdnusscreme und roter Paprika
""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" TAFELSPITZSUPPE ........ooeeoeeeeeeeeeeeeeeee e 3
mit kleinem KasprefSknddel oder Griefdnockerin
SPARGELSCHAUMSUPPE ..........ooeeoeeeeeeeeeeeee e 14

WEISSER SPARGEL 32
AUS DEM CHIEMGAU

mit Haselnusskiichlein und Gorgonzola

HAUPTGERIGHTE

mitButterkartoﬁ‘elrﬁz und KONFIERTES BACHFORELLENFILET ... 39
Sauce Hollondaise mit gesurter Lammzunge, Wurzelgemiise und Erdépfel-Liebstockel-Créme
. MIT KLEINEM WIENER SCHNITZEL 18 : HAUSGEMACHTE TASCHERL VOM BLAUEN TASGHENKREBS ................oocvrc .28
:MIT PROSCIUTTO GRUDO AUS SAURIS +12: mit eingelegten Tomaten, Brokkoli und Zitronenschaum
: MIT LADY STEAK VON DER KALBIN +28 : CREMIGES MORCHELRISOTTO ... .28
.................................................................... mit jungem Spinat, Salzzitrone und Parmesan
HAUSGEMACHTE LINGUINE UND GEGRILLTER ZANDER ........ococovomieinee. 36
KlaSSiker mit jungen Karotten und Buchweizen
IM GANZEN GEBRATENES ZITRONEN-PERLHUHN, IN ZWEI GANGEN SERVIERT .... 42*
TARTAR VOM NATURRIND 21 / 29 1. Gang: Perlhuhnbrust mit Erddpfelpiiree und kleinem Blattsalat
120 / 200 GRAMM 2. Gang: Perlhuhnkeule mit Morchelrisotto

........................................................

mit Senfkaviar, Artischockenchips
und Gartenkresse

GEKOCHTES 29

*Preis pro Person, Gericht fiir zwei Personen, Zubereitungszeit 35 Minuten

IUM ABSCGHLUSS

SCHULTERSCHERZL ZA.RTBI.TTER"SGHU\KUI.AI]EKUGHEN MIT FLUSSIGEM KERN .............occvveeenn 16
........................................................ mit Frischkdsecreme und Erdbeeren
mit Kartoffelrosti, Cremespinat,
Schnittlauchsauce und Apfelkren KAHAMELLISIERTEH GHIESSSGHMAHHEN ............................................................ 16
mit Joghurtschaum und Rhabarber
. KALBSLEBER ODER -BRIES 29 CREMA GATALANA e 12
mit Zwiebelsauce und mit Aniseis
Erddpfelpiiree
SAUERAMPEEREIS ..........eoeeeeeeeeeeeeeeeeee e 9
WIENER SCHNITZEL VOM KALB 32 mit gelber Paprikamarmelade und karamellisierten Walniissen
mit Erddpfel-Vogerlsalat und HAUSGEMAGHTES EIS, PRO KUGEL ...........ooeoeeee D
handgeriihrten Preiselbeeren Vanille, Schokolade, Anis, Sauerampfer
AUSGELOSTES BACKHENDL 28 HAUSGEMAGHTES SORBET, PRO KUGEL .................coovooee 0
mit Erdapfel-Vogerlsalat und Erdbeere, Rhabarber, Zitrone
handgeriihrten Preiselbeeren KASE AUS DEM ALPENRAUM ......ooooooeooeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee .16

mit hausgemachtem Feigensenf, Triiffelhonig und Krustenbrot

OFENFRISCHES KRUSTENBROT, HAUSGEMAGHTE KRAUTERPASTE AUS UNSEREM KRAUTERGARTEN, OLIVENOL, TISCHKULTUR &

Unsere Servicemitarbeiter informieren Sie gerne iiber mégliche Allergene in unseren Speisen.

Bitte beachten Sie, dass wir Rechnungen nur tischweise ausstellen. Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive Mehrwertsteuer.



