
Unsere Servicemitarbeiter informieren Sie gerne über mögliche Allergene in unseren Speisen.
Bitte beachten Sie, dass wir Rechnungen nur tischweise ausstellen. Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive Mehrwertsteuer. 
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Klassiker
TARTAR VOM NATURRIND 21 / 29   

120 / 200 GRAMM    
mit Senfkaviar, Artischockenchips 

und Gartenkresse                 

GEKOCHTES                      
SCHULTERSCHERZL

mit Kartoffelrösti, Crèmespinat, 
Schnittlauchsauce, Apfelkren

KALBSLEBER ODER -BRIES    29   
mit Zwiebelsauce und 

Erdäpfelpüree

WIENER SCHNITZEL VOM KALB  32
mit Erdäpfel-Vogerlsalat und 

handgerührten Preiselbeeren

AUSGELÖSTES BACKHENDL    28
mit Erdäpfel-Vogerlsalat und 
handgerührten Preiselbeeren

V O R S P E I S E N
GEBEIZTE LACHSFORELLE        26
mit Fenchel, Löwenzahn und Rhabarber

MARINIERTE BURRATINA AUF KOHLRABI-APFEL-SALAT        24
mit eingelegtem Radicchio und geräucherten Mandeln

JUNGE ZARTBITTERSALATE        19 / 24
mit Radieschen, Schafsfrischkäse, Haselnuss und Honig

TAFELSPITZSUPPE        9
mit kleinem Kaspreßknödel oder Grießnockerln

FRÜHLINGSKRÄUTERSCHAUMSUPPE        14
mit Flusskrebsen und Mohnchip

Z W I S C H E N G E R I C H T E
CREMIGES BÄRLAUCHRISOTTO*    22 / 28
mit Blutwurst, Salzzitrone und Parmesan
* für Vegetarier mit roter Rübe statt Blutwurst

HAUSGEMACHTE TAGLIOLINI MIT GEGRILLTEN CALAMARI    26 / 34
mit Speck aus Sauris, Amalfi-Zitrone und Parmesan

H A U P T G E R I C H T E
ROSA GEBRATENER LAMMRÜCKEN MIT KRÄUTERKRUSTE        39
mit hausgemachten Erdäpfelgnocchi, jungen Karotten und zweierlei Erbsen

SAUTIERTE MORCHELN        29
mit Polenta, Brennessel und Belper Knolle

GEGRILLTES GOLDBRASSENFILET        39
mit Fregola Sarda, eingelegten Tomaten und Barba di Frate

Z U M  A B S C H L U S S
TIRAMISU „SALZBURG STYLE“        16
mit Bisquit, Pistazie und Himbeeren

KARAMELLISIERTER GRIESSSCHMARREN        16
mit Joghurtschaum und Rhabarber

WEISSES SCHOKOLADEMOUSSE      16
mit Erdbeeren, Waldmeister und Mandeln

HAUSGEMACHTES EIS, PRO KUGEL        5
Vanille, Schokolade, Pistazie

HAUSGEMACHTES SORBET, PRO KUGEL        5
Rhabarber und Erdbeere
. . . ODER LASSEN SIE SICH VON UNSEREM SORBET DES TAGES ÜBERRASCHEN!

KÄSE AUS DEM ALPENRAUM        16
mit hausgemachtem Feigensenf, Trüffelhonig und Krustenbrot

S P E I S E N K A R T E
DURCHGEHEND VON 12:00 – 22:00 UHR

PROSCIUTTO CRUDO 
AUS SAURIS,

16 MONATE GEREIFT

SELBST EINGELEGTES GEMÜSE

PORTION 1900

Alimentari

A P E R I T I V O   
W I T C H E S '  B R E W
HAUSGEMACHTER WERMUT, 

CAMPARI, PROSECCO
1390

S A L Z B U R G S

 Ä L T E S T E S  G A S T H A U
S

29

Täglich wechelndes
Mittagsgericht
 Montag bis Freitag 
12.00 – 14.30 Uhr

1590


